Convivio

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

&MENU

Noisy sur Ecole

Semaine du 18/03 au 24/03
LUNDI e e VENDREDI

Velouté de légumes
variés BIO

L

AB

Carottes rapées BIO
vinaigrette

L

AB

Jus de pamplemousse

Rosette cornichons

Paupiette de veau

Tajine de volaille a

Gratin montagnard

Colin meuniére MSC

forestiere I'orange quartier de citron
N Légumes tajine BIO / 2 (2 _—
GARNITURE Pommes rissolées Samauls B AB Salade verte BIO AB Blé pilaf
Fromage blanc nature A% A & A - A
PRODUIT LAITIER it et dosettuntasuens AB Emmental BIO AB Blchette de chévre Yaourt aromatisé BIO AB

Fromage blanc Coulis de
fruits rouges

DESSERT

Fruit frais BIO Liégeois chocolat BIO Beignet aux pommes

Produit de saison

Produit issu de |'agriculture biologique
Produit Label Rouge
” g
& A4

Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

V// Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code a saisir : NOIEC

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



/
ConV|\/|Q

.. Noisy sur Ecole
T;’&QE N U Semaine du 25/03 au 31/03
LUNDI i MARDI e SRt S NEaE. o S IDI e VENDREDI

Salade de pommes de " T 5
HORS D'CEUVRE terre BIO AB =2 CEuf dur mayonnaise Coleslaw BIO AB Salade BIO hollandaise
strasbourgeoise fom—
. TN Gratin de pates :
4 (v
PLAT CHAUD Frigassee (3|e il légumes, haricots .’ AB Escalope de volaille au jus Beignets de calamar
la diable i sauce ketchup
rouges et fromage BIO
G Ratatouille BIO / 5
GARNITURE Haricots verts BIO PLAT COMPLET Lentilles Semoule BIO aux AB
épices
v *
PRODUIT LAITIER Gouda BIO AB Ya;:sr;tr::t:;iﬂ?eet AB Tomme blanche Vache picon
N A Compote de pommes . 7
DESSERT Fruit frais BIO AB B Novly chocolat Cake citron Pavot Y
Produit de saison “ Plat contenant du porc

&[ M I A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE

AB’ Produit issu de I'agriculture biologique /// Préparé dans notre cuisine \IIJ?\IUBSC;(\:I)I::'II:ETTETNT

g: Produit Label Rouge m Plat végétarien Retrouvez |'ensemble des menus sur : s
¥ www.clicetmiam.fr Code a saisir : NOIEC

Toutes nos crudités sont ripées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



COﬂVI\/lO

ATERITLON AUTRINTIZN § SESPONTARL

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

It

BIENU

LUNDI S mARDl . e G S RN VENDREDI

Noisy sur Ecole

Semaine du 01/04 au 07/04

Velouté de carottes

Terrine de saumon sauce
cocktail

Tarte au poireau

Tortellinis ricotta
épinards sauce tomate

Plat complet

Boulettes de veau sauce
romarin

Pommes dauphines

Dos de colin sauce
provencale

Riz et petits Iégumes

Saint Nectaire AOP

Petit suisse aux fruits

Bleu de Bresse

Compote de péche
coupelle

Moelleux au chocolat
Paques

Fruit frais BIO AB’

Produit issu de 'agriculture biologique

&‘, Produit Label Rouge
2

Gl

Gl

‘z

Préparé dans notre cuisine
/// p

Plat végétarien

F' W plat contenant du porc

(LICEMTAM!

—k’

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

Code a saisir : NOIEC

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)




